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Il vigneto ben pilantato alteaversa le gueeee, el L
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fquanto siovucle alla botanica, alla pedalogia ¢ ally
mcteoralogla; €'C un regno pend che queste cosc 4
rrasciiane tierra ¢ che shiee nascosts ocl vino: &
vepner i cui anche noi stamo parte ¢ che < pud
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